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Zakladni skola Jirkov, Nerudova 1151

431 11 Jirkov prispévkova organizace okres Chomutov

ORGANIZACNI RAD SKOLY

¢ast: 7. Vnitrni rad skolni jidelny

Vypracoval: Mgr. Petr Jira¢ek — feditel $koly
Schvalil: Mgr. Petr JiraCek — Feditel Skoly
Smérnice nabyva ucinnosti ode dne: 1.9.2020

Tato smérnice nahrazuje smérnici ,,7. Vnitfni fad skolni jidelny” ze dne 1. 9. 2004, ktera je touto
smérnici zrusena

DODATEK ¢. 1 — ceny stravného

Organizacni rad skoly — soucast 7: ,, Vnitini rad Skolni jidelny “




Zakladni skola Jirkov, Nerudova 1151, okres Chomutov — prispevkovad organizace

I. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki a jejich osobni hygiena

= Pfed ndstupem do zaméstnani se musi vSichni zaméstnanci kuchyné podrobit preventivni
prohlidce a musi mit vystaven zdravotni prikaz,

= vSichni zaméstnanci jsou povinni hldsit oSetfujicimu Iékafi kazdou zménu zdravotniho
stavu, ktera by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobkd,

= vSechny ozdoby rukou (prsteny, hodinky, apod.) musi pracovnik odlozit v Satné,

= nehty musi byt kratce zasttizené a nenalakované,

= pracovnici si musi pfed zapocetim prace a po kazdé ¢innosti umyt ruce mydlem a
kartackem pod tekouci vodou. Ru¢niky musi byt udrzovany neustdle Cisté,

= pracovni odév musi byt vZdy Cisty a pfi pfechodu z jiné ¢innosti vidy vymeénovan,

= v kapsach pracovniho odévu nesmi byt nic kromé kapesniku,

= pracovnici musi pfi vareni pouZivat pokryvku hlavy,

= v pracovnim odévu se nesmi odchdzet mimo pracoviste,

= v prGbéhu prdce na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické Upravy
zevnéjsku,

= plati zakaz kouteni, piti, konzumace jidla mimo vyhrazeny prostor, zdkaz vstupu cizich
osob a domdcich zvirat.

Il. Povinnosti provozovatele

Provozovatel je povinen zajistovat:

= Aby préci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zpUsobilé,

= aby povéreni pracovnici byly sezndmeni s hygienickymi pozadavky na prejimku,
skladovani, pfipravu a obéh pozZivatin a do 1 roku po nastupu absolvovali Skoleni k
rozsifeni hygienickych znalosti,

= aby byl dodrZovan schvaleny technologicky postup pfipravy jednotlivych jidel,

= vhodné podminky pro osobni hygienu,

= osobni ochranné a pracovni pomducky,

= (istotu provoznich a pomocnych zafizeni,

= oddélené uloZeni pomlcek na Cisténi pracovnich ploch a zafizeni, prichazejicich do
pfimého styku s potravinami,

= provadéni technickych Uprav, natért a malovani dle potreby ve vyrobnich a skladovacich
prostorach,

= provadéni dezinsekce a deratizace (tuto Cinnost sméji provadét jen osoby k tomu
zpusobilé),

= aby byl vypracovan sanitac¢ni fad a aby byl dodrzovan,

= provadét méreni kritickych bodu.

lll. Povinnosti pracovnikd

Pracovnici kuchyné jsou kromé povinnosti uvedenych v prvnim odstavci dale povinni:

=  Mit zdravotni zpUsobilost,

= zndt a dodrZovat hygienické pozadavky na vyrobu, poddvani, skladovani a pfipravu
pokrm,

= dodrZovat zdsady provozni a osobni hygieny,
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= uZivat jen schvalené a predepsané pracovni postupy, vSimat se kvality a nezdvadnosti
zpracovavanych potravin, potraviny podezielé z nakazy nebo zavadnosti vyradit z dalSiho
zpracovani,

= chranit potraviny i hotové vyrobky pfed znecisténim hmyzem, zvifaty a ptaky nebo
nepovolanymi osobami,

= udrZovat v Cistoté své pracovisté, pouzivané pracovni naradi, ochranny odév a obuv,

® mit na pracovisti zdravotni prlikaz,

= dbdat na svij zdravotni stav,

= dodrzovat provozni a sanitacni rad na pracovisti.

IV. Hygiena provozu

Hlavni ddraz je kladen na Cistotu pracovnich ploch, strojniho vybaveni, nastroji a nadobi:
= Pravidelné myti a CiSténi dle sanitacniho fadu,

= malovani kuchyné 1x roc¢né,

= provadéni a obnova natér dle potreby,

= odstrafiovani namrazy v lednicich 1x tydné a v mraznickach 1x za mésic.

Inventar a strojni vybaveni musi byt udrzovano v fradném technickém stavu, musi byt snadno
rozebiratelné a Cistitelné. V kuchyni musi byt pouzivana jen pitna voda.

Myti nadobi se provadi v dostatecné teplé pitné vodé s pridavkem myciho prostfedku po
predchozi ocCisté od zbytkd. Bilé nddobi a pfibory se myji v mycce na nadobi. Bilé nadobi se
nesmi utirat do utérek. Cistici prostfedky a pom(icky na uklid prostor kuchyné jsou ulozeny
oddélené od prostiedkl na hruby uklid podlah a hygienickych zafizeni. Likvidace odpadu je
zajistovana pravidelné a vcas.

V. Zasady spole¢ného stravovani

Prejimka zboZi se musi provadét po strance kvantitativni i kvalitativni. Za spravnou prejimku

nese zodpovédnost vedouci kuchyné.

Skladovanim nesmi dojit k poskozeni kvality skladovaného zbozi, ani ke kfizeni tzv. Cistych a

necistych linek. Potraviny, které je nutno pred poddvanim tepelné upravit se nesmi setkat s

potravinami, které jsou jiz tepelné upravené, nebo se podavaji bez tepelné Upravy ¢i za

studena. Vejce je mozno skladovat pouze s balenymi pozivatinami.

Pfiprava a zpracovani pokrmu musi probihat jednosmérné od necistych surovin pfes jejich

oCistu v pripravndach, tepelnou ptipravu v kuchyni k vydeji stravnikiim. Pracovni plochy pro

¢istou Upravu potravin musi byt samostatné a byt oznaceny.

Tepelnd dprava surovin musi zabezpedit zni¢eni mikroorganisma pfi zachovani nutriéni

hodnoty hotového vyrobku.

® na pfipravu pokrmu lze pouzivat jen Cerstva slepici vejce z veterinarné sledovanych
chov, kterd musi byt radné tepelné zpracovadna varem po dobu minimalné 12 minut,

= maso po vlastnim umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovdno, v dobé mezi umletim a
tepelnou Upravou musi byt v chladniéce s uvedenim Udaje o ¢ase semleti,

®" na smazeni pokrm{ se pouzivd vidy Cerstvy tuk, vidy jednordzové - 20 minut pred
dokoncenim tepelné Upravy se do pokrmu nesmi nic pridavat,

= v zafizenich spole¢ného stravovani se nesmi pouzivat ani podavat:
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= vejce jind nez slepici z veterinarné sledovanych chov,

= vejce s porusenou skotapkou,

= vejce tepelné nezpracovand a pokrmy z nich (michand, na mékko, oka s tekutym
Zloutkem, vlastni majonéza),

= syrova masa typu tatarskych bifteka.

Vydej stravy se provadi bezprostfedné po dohotoveni pokrm(l. Doba vydeje nesmi prekrocit

3 hodiny od jeho dohotoveni. Pfi vydeji je tfeba pouzivat vhodnych pomUcek pro manipulaci

s potravinami. Vydavané pokrmy musi mit dostatecnou teplotu.

Myti nadobi prostorové navazuje na jidelnu. PFijem pouZitého nadobi musi byt prostorové

oddélen od vydeje stravy. Myti nadobi nesmi provadét stejny pracovnik, ktery pracuje pfi

vydeji stravy. Pokud neni jiné feSeni, musi byt tyto ¢innosti casové oddéleny a pracovnik se

musi prevléci do jiného plasté.

K zabezpeéeni nezdvadnosti a vyzivové hodnoty pokrmu volime Uéelnou a Setrnou pfipravu

stravy:

= Mechanické odstrafiovani nepoZzivatelnych ¢asti provadime Setrné,

= zeleninu loupeme, krdjime a strouhame tésné pred tepelnou Upravou nebo pred
podavanim,

= syrové maso krdjime, naklepavame a meleme tésné pred dalSim zpracovanim,

= vSechny potraviny omyvame vcelku pod proudem pitné vody,

= tuky se nesmi prepalovat,

= vafime v nddobéach s neporusenym smaltovanym povrchem nebo s povrchem z nerezu
nebo varného skla,

= v hlinikovém nadobi se nepouziva.

Sestavovani jidelniho listku provadime podle zasad racionalni vyZivy. Pestrost jidel
uplatfiujeme tak, aby byla zajisténa nejen béhem dne, ale i tydne a celého mésice. Dbame o
stfidani jidel masitych, polomasitych, bezmasych a zeleninovych. Syrovou zeleninu a ovoce
podavdme podle mozZnosti co nejcastéji. Z jidelnicku vylu¢ujeme ty pokrmy, které v teplém
obdobi snadno podléhaji zkaze.

VI. Organizace stravovani

Skolni kuchyné ma pfilehlou jidelnu. Za &istotu stol&l odpovidd persondl kuchyné. Organizace
vydeje stravy je zabezpecena vhodnou Upravou rozvrhli nastupu jednotlivych tfid na obéd.
Pedagogicky dozor je zajistén rozpisem dozorud. Vydej do jidlonosi¢li rodi¢cim nemocnych
déti se provadi v pribéhu vydeje détem. Vydej cizim stravnikim se provadi mimo vydejni
dobu déti.

PROVOZNIi RAD SKOLNi JIDELNY
Provozni doba — zZaci a pedagogové

e Obédy se vydavaji ve vSech dnech skolni vyuky v dobé od 11:30 do 14: 00 hodin (pokud
neni v mimoradnych pfipadech ozndmeno jinak).
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Provozni doba — vydej do jidlonosict
e Obédy se vydavaiji ve vsech dnech Skolni vyuky v dobé od 11:30 do 14: 00 hodin (pokud
neni v mimoradnych pfipadech ozndmeno jinak).

Pravidla navstévy SJ

e Nemocnym stravnikiim je vstup do jidelny zakazan!

e 7aci prichazeji do jidelny podle stanoveného rozvrhu. Pfed budovou, nebo na chodbé
vyckaji v klidu na pfichod dozirajiciho. Na jeho pokyn vstoupi do jidelny,

e dozor ve S zajidtuji pedagogitti pracovnici $koly,

e je dohlizeno na dodrzovani bezpeénosti hygienickych zdsad a zasad spoleéenského
chovani. Dozor reguluje osvétleni a vétrani, upozornuje zaméstnankyné kuchyné na
mozné nebezpeci z hlediska hygieny a bezpecnosti (rozlita polévka, rozbité nadobi
apod.),

e pfivstupu do jidelny si Zaci odlozi véci na ur¢ené misto a fadi se do fronty, pfipravi si
identifikacni médium a na vydejnim misté se prokazi (kartou, nebo ¢ipem). Zapomene-li
7ak &ip nebo kartu, nahldsi tuto okolnost kuchafce, nebo vedouci SJ. Stejné postupuje pfi
ztraté Cipu nebo karty. Polévka a ndpoje maji samostatna vydejni mista,

e uvolného stolu sni obéd. Jidla si berou tolik, aby ho snédli, jidlem neplytvaji. Po
konzumaci jidla po sobé uklidi misto a pouZité nadobi odnesou na uréené misto,

e pfijidle dodrzuji pravidla slusného chovani. Jidlo a napoje se konzumuje zdsadné v sedé.
Vydana strava je uréena ke konzumaci v jidelné,

e Vjidelné nerusi stravniky hlasitym hovorem a neohroZuji zdravi své ani ostatnich
pobihanim,

e vychovatelky SD se v&nuji svéfenym détem, se kterymi stoluji,

e béZny uklid (stravou znecisténd podlaha, stoly...)v dobé provozni doby zajistuji v jidelné
pracovnice kuchyné na pozadani stravnika ¢i dozoru,

e Uklid po skoncéeni provozni doby zajistuje Skola,

e Uraz, nebo nevolnost stravnikd fesi dozorujici pedagog,

e problémy, nebo své pripominky k pokrm@m stravnik hldsi vedouci SJ nebo dozorujicimu
pedagogovi, pfipadné vedeni $koly (RS, ZRS),

e technické, nebo hygienické zdvady hlasi stravnik dozorujicimu pedagogovi,

e moinost sezndmit se s JIDELNICKEM na pfislusny tyden maji stravnici ve SJ na nasténce,
nebo je dostupny na webovych strankach skoly, Jidelni listek je schvalen vedenim Skoly.

Pfihlasovani a odhlasovani obédti

e Pfihla3ovani ob&dd se provadi osobné u vedouci SJ, nebo telefonicky na &isle 733 129 541
vidy den pfedem,

e odhladovani ob&dl se provadi osobné u vedouci SJ, nebo telefonicky na &isle
733 129 541. V pripadé nemoci ditéte Ize odebrat obéd pouze jeden den, ostatni obédy
je nutno odhlasit. (viz Vyhlaska ¢.48/1993 Sb. § 7 odst. 2),
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e pokud si stravnik obéd nepfihlasi den pfredem, nema ndrok na vydani obéda. Za
neodebranou, nebo véas neodhlasenou stravu se neposkytuje finanéni ndhrada. Je - li
strava odhlasena, zUctuje se ¢astka za ni zaplacena v priStim mésici, pfipadny preplatek
se vrati na konci Skolniho roku,

e stravné je mozno platit hotové u vedouci SJ podle potieby a moZnosti od pondélka do
patku,

e Cipy a karty jsou platné po celou dobu skolni dochazky ditéte. Potizovaci cena karty je
40,-K¢ a Cipu 120,-K¢,

e pokud se stravnik nebude chtit naddle stravovat ve Skolni jidelné, nebo ukonéi Skolni
dochazku, mlze neposkozeny Cip vratit a bude mu vracena ¢astka 120,-K¢, za kartu se
nahrada neposkytuje z dlivodu opotiebeni karty,

e v prosinci a v ¢ervnu se posledni tfi dny v téchto mésicich obédy nepfihlasu;ji, ani
neodhlasuji z dvodu finan¢niho ukonceni kalendafniho nebo skolniho roku. Pokud
stravnik v téchto dnech onemocni, je mozno vyjimecné odebrat obéd do jidlonosica,

e v pfipadé néjaké nejasnosti mate moznost se informovat osobné u vedouci $kolni jidelny,
nebo telefonicky na ¢isle 733 129 541.

V Jirkové dne 30. 8. 2019

Mgr. Petr Jiracek
teditel skoly

DODATEK €. 1
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Ceny stravného

7-10 let 23,- K¢
1114 let 25,- K¢
15 a vice 27,- K¢
Dospéli 28,- K¢

V Jirkové dne 26. 2. 2020

Mgr. Petr Jiracek
teditel skoly
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